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Intertek Türkiye - Ürün Güvenliğinde 
Güçlü İş Ortağınız
Gıda güvenliği, yalnızca mevzuatlara uyumdan ibaret olmayan; bilimsel gelişmeler, teknolojik 
yenilikler ve küresel beklentiler doğrultusunda sürekli gelişen ve dönüşen stratejik bir alandır. 
Bu dinamik yapıda başarıya ulaşmak ve sektörde sürdürülebilir bir rekabet avantajı elde etmek 
için, doğru bilgiye, güncel uygulamalara ve güvenilir bir iş ortağına ihtiyaç duyarsınız. Intertek 
Türkiye, tam da bu noktada kurumunuzun ve profesyonel yolculuğunuzun yanında yer alır.



BRCGS Onaylı 
Eğitimler

BRCGS Ambalaj Materyalleri V-7 Denetçi Eğitimi
Eğitim Tanımı / Hedefleri: Bu kurs; katılımcıların, Standardın temel maddeleri ve niyet beyanları da dahil olmak üzere genel 
gereklilikleri ve denetimin planlanması ve raporlanması da dahil olmak üzere bir BRCGS denetiminin nasıl gerçekleştirileceğini 
tam olarak anlamalarını sağlamak üzere tasarlanmıştır. Bu kurs aynı zamanda; denetimlerin, Standarda ve BRCGS gerekliliklerine 
uygun olarak etkinliğini ve tutarlılığını sağlamak için denetçilere yönelik kalibrasyon gerçekleştirme fırsatı da sunmaktadır.

Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve tesislerin Standardı nasıl uygulayacağını ve denetçilerin Standarda göre nasıl denetim 
yapacağını açıklamaya yardımcı olmak için vaka çalışması tabanlı etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme yaklaşımı 
uygulanmaktadır.

Bu eğitim, sektör tarafından tanınan ve BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, sağlanan ön eğitim materyallerine ek olarak; BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak indirilebilen 
sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir. 

Eğitim süresi: 24 saat 

BRCGS Ambalaj Materyalleri V-7 Denetçi Geçiş Eğitimi 
Eğitim Tanımı / Hedefleri: Bu kurs, Standardın 7'nci versiyonu kapsamında denetim yapmış denetçilere; Standardın biçim ve 
içeriğindeki değişikliklerin ayrıntılarını, denetim protokolünün ve BRCGS beklentilerinin bir incelemesini sunmaktadır. Ambalaj 
sektörünün çeşitliliğini ve bunun onları nasıl etkilediğini daha iyi yansıtmak için değişikliklere özellikle değinilmektedir. Ayrıca; 
BRCGS gerekliliklerine göre denetimlerin etkinliğini ve tutarlılığını sağlamakdenetçilere yönelik kalibrasyon gerçekleştirme fırsatı 
da sunmaktadır.

Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve tesislerin Standardı nasıl uygulayacağını ve denetçilerin Standarda göre nasıl denetim 
yapacağını açıklamaya yardımcı olmak için vaka çalışması tabanlı etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme yaklaşımı 
uygulanmaktadır.

Bu eğitim, sektör tarafından tanınan ve BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, sağlanan ön eğitim materyallerine ek olarak; BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak indirilebilen 
sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir. 

Eğitim süresi: 16 saat 



INTERTEK AKADEMİ 

BRCGS Ambalaj Materyalleri V-7 Saha Eğitimi 
Eğitim Tanımı / Hedefleri: Bu kurs, katılımcıların temel maddelerin hedefleri ve niyet beyanları da dahil olmak üzere versiyon 
7'nin gerekliliklerini tam olarak anlamalarını sağlamak üzere tasarlanmıştır. Katılımcılar, Standarda göre denetimlerin nasıl 
işlediğini (hazırlık, denetim, uygunsuzluklar, düzeltici eylemler, kök neden analizi ve sertifika düzenleme dahil) öğrenmektedir. 
Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve tesislerin Standardı nasıl uygulayacağını ve denetçilerin Standarda göre nasıl denetim 
yapacağını açıklamak için vaka çalışması tabanlı etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme yaklaşımı uygulamaktadır. Bu eğitim, 
BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, sağlanan ön eğitim materyallerine ek olarak; BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak indirilebilen 
sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir. 
Eğitim süresi: 16 saat 

BRCGS Ambalaj Materyalleri V-7 Saha Geçiş Eğitimi 
Eğitim Tanımı / Hedefleri: Bu kurs, katılımcılara Standardın biçim ve içeriğindeki değişikliklerin yanı sıra denetim protokolü ve 
BRCGS beklentilerinin de gözden geçirilmesi hakkında ayrıntılı bilgi sağlamaktadır. Ambalaj sektörünün çeşitliliğini ve bunun 
onları nasıl etkilediğini daha iyi yansıtmak için değişikliklere özellikle değinilmektedir. Katılımcılara, denetim hazırlıklarında, 
denetimde, uygunsuzluklarda, düzeltici eylemlerde, kök neden analizinde ve sertifika düzenlemede destek sağlamak için yeni 
versiyonun gereklilikleri aktarılmaktadır.
Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve tesislerin Standardı nasıl uygulayacağını ve denetçilerin Standarda göre nasıl denetim 
yapacağını açıklamak için vaka çalışması tabanlı etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme sağlanmaktadır.
Bu eğitim, BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Kursa hazırlık aşamasında, katılımcılar, sağlanan ön eğitim materyallerine ek olarak, BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak 
indirilebilen sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir.  
Eğitim süresi: 8 saat 

BRCGS Gıda Güvenliği V-9 Başdenetçi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu kurs, katılımcılara Standardın protokolü, gereklilikleri ve etkili bir şekilde nasıl denetim yapılacağı konusunda 
derinlemesine bir anlayış kazandırır. Katılımcılar, temel maddeler, niyet beyanları, BRCGS denetiminin nasıl gerçekleştirileceği, 
denetimin planlanması ve raporlanması dahil olmak üzere Standardın gerekliliklerine uyumu değerlendirme yeterliliği 
kazanmaktadır. Küresel Gıda Güvenliği Girişimi (GFSI) tarafından tanınan sertifikasyon programlarına göre denetim yapan 
denetçiler için gerekli olan denetçi yeterlilik becerileri de dahil olmak üzere denetim temelleri ve teknikleri ele alınmaktadır. 
Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve denetçilerin Standarda göre denetim yapmalarını kolaylaştırmak için vaka çalışması tabanlı 
etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme sağlanmaktadır. Katılımcılar, ilgili üretim sektöründe kalite yönetim sistemleri ve 
denetim konusunda temel bilgiye sahip olmalı ve en az iki günlük bir tehlike analizi ve kritik kontrol noktaları 
(HACCP) kursunu tamamlamış olmalıdır. 

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, kurs öncesi sağlanan materyallere ek olarak; BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak indirilebilen 
sözlük de dahil olmak üzere Standardın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir. Kursun sonunda bir sınavla değerlendirileceksiniz. 
Sınav da dahil olmak üzere bu kursun başarıyla tamamlanması, BRCGS denetçisi olmak için gerekli eğitimin bir parçasıdır. 
Eğitiminizi tamamlamak için gereken adımlar; BRCGS onaylı bir sertifikasyon kuruluşuyla ayarlanmalıdır. 

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Bir denetim programını yönetme adımlarını açıklayabilmek
• Denetim temellerini ve tekniklerini tanımlayabilmek
• Standart gerekliliklerine uyumu değerlendirebilmek ve gıda güvenliği, kalitesi, yasallığı ve özgünlüğünü korumak için uyumun 

nasıl gösterilebileceğini açıklayabilmek
• Standart kapsamındaki şirket ve ürünlerin kapsamını tanımlayabilmek
• Denetimin hazırlanması, planlanması ve raporlanması dahil olmak üzere bir BRCGS denetimi gerçekleştirme adımlarını açıklayabilmek
• Uyum için mevcut kaynak araçlarını ve BRCGS'den sağlanan faydalı desteği kullanabilmek ve açıklayabilmek

Eğitim süresi: 40 saat 



INTERTEK AKADEMİ 

BRCGS Gıda Güvenliği V-9 Denetçi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu kurs; katılımcıların Standardın genel gerekliliklerini tam olarak anlamalarını ve temel maddeler, niyet 
beyanları, BRCGS denetiminin nasıl gerçekleştirileceği, denetimin planlanması ve denetimin raporlanması dahil olmak üzere 
Standardın gerekliliklerine uyumu değerlendirme yeterliliği kazanmalarını sağlar. 

Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve denetçilerin Standarda göre nasıl denetim yapacaklarını açıklamak için vaka çalışması 
tabanlı etkinliklerden yararlanılarak kurs boyunca aktif öğrenme yaklaşımı kullanılmaktadır. Katılımcıların ilgili üretim 
sektöründe kalite yönetim sistemleri ve denetim konusunda temel bilgiye sahip olmaları ve en az iki günlük bir tehlike analizi ve 
kritik kontrol noktaları (HACCP) kursunu tamamlamış olmaları gerekmektedir. 

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, kurs öncesi sağlanan materyallere ek olarak; BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak indirilebilen 
sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okuyup incelemelidir. 

Kursun sonunda katılımcılar bir sınavla değerlendirilecektir. Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Bir denetim programını yönetme adımlarını açıklayabilmek
• Denetim temellerini ve tekniklerini tanımlayabilmek
• Standart gerekliliklerine uyumu değerlendirebilmek ve gıda güvenliği, kalitesi, yasallığı ve özgünlüğünü korumak için

uyumun nasıl gösterilebileceğini açıklayabilmek
• Standart kapsamındaki şirket ve ürünlerin kapsamını tanımlayabilmek
• Denetimin hazırlanması, planlanması ve raporlanması dahil olmak üzere bir BRCGS denetimi gerçekleştirme

adımlarını açıklayabilmek
• Uyum için mevcut kaynak araçlarını ve BRCGS'den sağlanan faydalı desteği kullanabilmek ve açıklayabilmek

Eğitim süresi: 24 saat 

BRCGS Gıda Güvenliği V-9 Saha Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu kurs, katılımcıların Standardın gerekliliklerinin genel prensiplerini tam olarak anlamalarını sağlar. 
Katılımcılara Standardın gerekliliklerini sahada başarıyla nasıl uygulayacakları konusunda bilgi kazandırmak için tasarlanmıştır. 
Katılımcılar, uyumluluğu sürdürmek için bir kültür geliştirmeye yönelik faaliyetleri tartışacak ve denetim öncesinde, sırasında ve 
sonrasında yapılması gerekenler de dahil olmak üzere sertifikasyon sürecinde neler beklenmesi gerektiğini öğrenmektedir.

Eleştirel düşünmeyi teşvik etmek ve tesislerin Standardı nasıl uygulayacağını açıklamaya yardımcı olmak için vaka çalışması 
tabanlı etkinlikler ile kurs boyunca aktif öğrenme yaklaşımı uygulanmaktadır.

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar, sağlanan kurs öncesi materyallere ek olarak, BRCGS web sitesinden ücretsiz olarak 
indirilebilen sözlüğü de içeren Standardın bir kopyasını okuyup incelemelidir. Katılımcıların HACCP hakkında çalışma bilgisine 
sahip olmaları tavsiye edilir. 

Kursun sonunda katılımcılar bir sınavla değerlendirilecektir. Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Standart gerekliliklerine uymak için gerekenleri açıklayabilmek
• Standart kapsamındaki şirketlerin ve ürünlerin kapsamını tanımlayabilmek
• BRCGS denetiminizden neler bekleyebileceğinizi açıklayabilmek
• Standart denetimine hazırlanabilmek
• BRCGS'den uyumluluk ve destek için mevcut kaynak araçlarını kullanabilmek

Eğitim süresi: 16 saat 



INTERTEK AKADEMİ 

BRCGS Gluten Free V-4 Denetçi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu eğitim kursu, denetçilerin Global Standard Gluten Free v4 gerekliliklerini anlamaları ve isteğe bağlı AOECS 
modülü de dahil olmak üzere bir Glutensiz Yönetim Sisteminin denetimi konusunda rehberlik sağlamaları için tasarlanmıştır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Global Standard Gluten Free v4 gerekliliklerine uymak için gerekenleri açıklamak
• Denetçilerin beklentilerini ve uyumu desteklemek için sağlanması gereken kanıtları anlamak
• Glutensiz bir yönetim sisteminin parçası olarak uygulanması gereken farklı glüten kontrollerini belirlemek
• Uygun glütensiz izleme, sapma, doğrulama ve geçerli kılma prosedürlerini belirlemek
• Gluten Free denetiminden ne beklenmesi gerektiğini açıklamak
• BRCGS'den uyumluluk ve destek için mevcut kaynak araçlarını hatırlamak

Eğitim süresi: 8 saat

BRCGS Gluten Free V-4 Saha Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu eğitim kursu, yeni ve mevcut Global Standard Gluten Free V4 müşterilerinin V4 gerekliliklerini anlamaları 
ve önleyici, risk temelli bir Glutensiz Yönetim Sistemi uygulama konusunda rehberlik etmeleri için tasarlanmıştır. Bu eğitim 
ayrıca Global Standard Gluten Free V4 sertifikası alma sürecini de açıklamaktadır. 

Bu eğitim, sahada gluten free eğitim alma gereksinimini karşılamaktadır.

Eğitim Hedefleri: 

• Global Standard Gluten Free gerekliliklerine uymak için gerekenleri açıklamak
• Denetçilerin beklentilerini ve uyumu desteklemek için sağlanması gereken kanıtları anlamak
• Glutensiz yönetim sisteminin bir parçası olarak uygulanması gereken farklı gluten kontrollerini belirlemek
• Uygun glutensiz izleme, sapma, doğrulama ve geçerli kılma prosedürlerini belirlemek
• Glutensiz denetiminden ne beklenmesi gerektiğini açıklamak
• BRCGS'den uyumluluk ve destek için mevcut kaynak araçlarını hatırlamak

Eğitim süresi: 8 saat

BRCGS Onaylı - Çevresel İzleme Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu eğitim, sektör tarafından tanınan ve BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Bu bir günlük kurs, üretim ve açık ürün alanlarındaki potansiyel mikrobiyolojik riskleri belirlemek için bir çevresel izleme 
programının temel bileşenlerini anlamanızı sağlayacaktır. Farklı örnekleme yöntemlerinin ve düzeltici faaliyet prosedürünün 
temel unsurlarının açıklamasını içerir. Bu, özellikle BRCGS Gıda Güvenliği Global Standardının gerekliliklerine ve sektördeki en iyi 
uygulamalara dayalı bir çevresel izleme programı uygularken faydalıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Standart gerekliliklerini ve risk değerlendirmesi, örnekleme yeri, hedef organizmalar, test yöntemleri, örnekleme sıklığı, 
kontrol limitlerinin belirlenmesi, uygun düzeltici eylem ve programın geçerliliği/doğrulanması dahil olmak üzere bir çevresel 
izleme programının temel bileşenlerini anlamak

• Uygun hedef organizmaları tanımlayacak ve uygun örnekleme yerlerini belirlemek
• Farklı örnekleme yöntemlerini açıklamak
• Çevresel izleme hataları için uygun düzeltici eylemi açıklamak
• Standart gerekliliklerine ve sektördeki en iyi uygulamalara dayalı bir çevresel izleme programı geliştirmek

Eğitim süresi: 8 saat



INTERTEK AKADEMİ 

BRCGS Onaylı - Doğrulama ve Geçerli Kılma Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu bir günlük kurs, doğrulama ve geçerli kılma konusunda kapsamlı bir anlayış kazanmanızı sağlayarak her süreç 
için gereken ayrıntı düzeyini bilmenizi ve doğrulama ve geçerli kılmayı pratikte kullanabilmenizi sağlamaktadır. Bu, özellikle 
BRCGS Standartlarındaki bazı gereklilikleri uygularken faydalıdır. 

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Doğrulama ve geçerli kılma terimlerini tanımlayıp anlayabilmek
• Her süreç için gereken ayrıntı düzeyini anlayabilmek
• Doğrulama ve geçerli kılmayı pratikte kullanabilmek
• Doğrulama ve geçerli kılmanın BRCGS Standartlarına uygunlukla nasıl ilişkili olduğunu kavrayabilmek

Eğitim süresi: 8 saat

BRCGS Onaylı - Gıda Sahteciliğine Yönelik Güvenlik Açığı Değerlendirmesi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu kurs, üreticilere Gıda Sahtekarlığı için Güvenlik Açığı Değerlendirmesi araçları ve teknikleri hakkında 
derinlemesine ve pratik bir anlayış sağlamak ve bunların katılımcının kendi sektörüyle ilgili pratik bir şekilde nasıl 
uygulanabileceğini göstermek için tasarlanmıştır. 

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır.

Eğitim süresi: 8 saat 

BRCGS Onaylı - HACCP Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu iki günlük kurs, Gıda Güvenliği Global Standardı'nın temel gerekliliklerinden biri olan tehlike analizi ve 
kritik kontrol noktaları (HACCP) sisteminin benimsenmesi ve uygulanmasını ele almaktadır. Kurs programı, standardın 
HACCP sisteminin uygulanmasına ilişkin gerekliliklerini yansıtmakta ve katılımcılara BRCGS gereklilikleri, kalite sistemleri, 
HACCP ve HACCP, BRCGS ve Kodeks'in geçmişi hakkında bilgi vermektedir.

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• HACCP'nin faydalarını ve HACCP ile ilgili BRCGS gerekliliklerini açıklayabilmek
• HACCP'nin Codex Alimentarius prensiplerini açıklayabilmek
• HACCP'nin başarısız olma nedenlerini ve HACCP ile ilgili en yaygın BRCGS uygunsuzluklarını açıklayabilmek
• Yönetim taahhüdünün ve ön koşul programlarının önemini açıklayabilmek
• HACCP planını geliştirmek için hazırlık aşamalarını tamamlayabilmek
• Tehlike analizi yapabilecek, kritik kontrol noktalarını belirleyebilecek ve izleme, düzeltici eylem ve doğrulama faaliyetleri

içeren bir HACCP planı geliştirebilmek

Eğitim süresi: 16 saat 



INTERTEK AKADEMİ 

BRCGS Onaylı - HARA Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu iki günlük kursa katılan katılımcılar, HARA planının geliştirilmesine yönelik hazırlık aşamalarını gösteren 
alıştırmalar ve etkinlikler kullanarak tehlike analizi ve risk değerlendirme ilkeleri hakkında temel bilgi edinmektedir. 
Kursu başarıyla tamamlamak için, katılımcıların öğrenme çıktılarını anlama ve uygulama becerilerini değerlendirmek 
üzere bir sınava girmeleri gerekecektir. 

Bu eğitim, sektör tarafından tanınan ve BRCGS Profesyonel Tanıma programı kapsamındadır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Tehlike Analizi ve Risk Değerlendirmesi (HARA) ilkelerini tartışmak
• Bir HARA planının geliştirilmesindeki temel aşamaları açıklamak
• Ön Koşul Programlarının (PRP) rolünü açıklamak
• Kritik kontrol noktalarını doğrulayın ve onaylamak
• Yapılandırılmış bir HARA planının faydalarını açıklamak

Eğitim süresi: 16 saat

BRCGS Onaylı - HARPC Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu tehlike analizi ve risk temelli önleyici kontroller (HARPC) kursu, BRCGS Gıda Güvenliği Standardı 
gereklilikleri ile Gıda Güvenliği Modernizasyon Yasası'nın (FSMA) Önleyici Kontroller kuralı arasındaki benzerlikleri ve 
farklılıkları ele alınmaktadır. Herhangi bir gıda üretim tesisi için HARPC planı, tüm gıda güvenliği programlarının temelini 
oluşturur. HARPC, geleneksel bir tehlike analizi ve kritik kontrol noktaları (HACCP) planından çok daha fazla gıda güvenliği 
değerlendirmesi ve kontrolünü kapsar. 

BRCGS Standartları'nın HARPC kursu, Gıda ve İlaç Dairesi'nin (FDA) Önleyici Kontroller kursunun yerine geçmez. 
Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• BRCGS Gıda Güvenliği Standardının FSMA'nın Önleyici Kontroller kuralıyla nasıl uyumlu olduğunu anlamak
• Bir gıda güvenliği planının geliştirilmesi ve yönetimi için BRCGS Standartları ve HARPC gerekliliklerini açıklayabilmek
• BRCGS Standartları gıda güvenliği yönetim sistemini (GGYS) Önleyici Kontroller yönetmeliğini karşılayacak şekilde nasıl

uyarlayacağınızı öğrenmek
• BRCGS Standartları denetimlerinde bulunan HACCP ve HARPC ile ilgili yaygın uygunsuzlukları inceleyebilmek

• Risk analizi ilkelerini inceleyebilmek

Eğitim süresi: 16 saat

BRCGS Onaylı - İç Tetkikçi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu iki günlük kurs, etkili iç denetimler yapmanızı ve kuruluşunuzu üçüncü taraf denetimlerine 
hazırlamanızı sağlamaktadır. Bir dizi atölye çalışması, sunum ve etkileşimli bir vaka çalışması aracılığıyla sunulmaktadır. 
Canlı vaka çalışması sırasında, kendi iş yerinizde bir denetim gerçekleştirebilmeniz için geri bildirim ve destek 
alacaksınız. Kurs boyunca değerlendirmeye tabi tutulacaksınız (%50) ve ayrıca bir şirket denetimi yapmanız (sanal 
ortamda) ve değerlndirme için bir denetim raporu sunmanız gerekecektir (%50). Bu değerlendirmeden %75 geçmeniz 
gerekecektir. Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Denetçilerin rol ve sorumluluklarını anlamak
• İç denetimi planlayıp yürütebilmek
• Özlü, doğru ve gerçekçi denetim raporları yazmayı öğrenmek
• Denetim takip faaliyetlerini yürütebilmek

Eğitim süresi: 16 saat 
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BRCGS Onaylı - Kök Neden Analizi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu bir günlük kurs, katılımcılara kök neden analizi (KNA) hakkında kapsamlı bir anlayış kazandırarak önemini 
anlamalarını ve yetkin bir şekilde uygulayabilmelerini sağlamaktadır. Bu, özellikle BRCGS Standartlarındaki bazı gereklilikleri 
uygularken faydalıdır. 

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Kök neden analizini tanımlayabilmek
• Semptomlar ve kök neden analizi (RCA) arasındaki farkı anlayabilmek
• BRCGS Standartlarına uygunlukta KNA'nin rolünü ve önemini anlayabilmek
• KNA'ni gerçekleştirmek için bazı yaygın yöntemleri keşfedebilmek
• KNA'ni gerçekleştirebilecek ve etkili bir şekilde belgeleyebilmek

Eğitim süresi: 8 saat 

BRCGS Onaylı - Risk Değerlendirme Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Bu kurs, katılımcılara risk değerlendirmesi konusunda kapsamlı bir anlayış kazandırmayı ve farklı risk 
değerlendirme modellerini kullanmalarını sağlamayı amaçlamaktadır. Bu, özellikle ürün güvenliği yönetim sistemlerini sahada 
uygularken ve BRCGS Standartları gerekliliklerini yerine getirirken faydalıdır. 

Bu kurs, BRCGS Profesyonel Tanıma programının bir parçasıdır. 

Eğitim Hedefleri: 

• Risk değerlendirme terminolojisini anlamak
• Sahadaki süreçler için farklı risk değerlendirme modellerini seçip kullanabilmek
• BRCGS'nin kapsamlı bir risk değerlendirmesinden ne beklediğini anlamak

Eğitim süresi: 8 saat

BRCGS Onaylı - Ürün Güvenliği Kültürüne Bir Yaklaşım Eğitimi 
Eğitim Tanımı: Ürün Güvenliği Kültürüne Yaklaşım, organizasyonel kültür, liderlik ve davranış kavramlarını ele alan, sektör 
odaklı bir kurstur. Tüm BRCGS Global Standartlarını kapsayan ve genel olarak tüm üretim tesislerine uygulanabilen bu kurs, 
işletmenin büyüklüğüne veya tesislerin gıda veya gıda dışı ürün/hizmet kapsamına sahip olup olmadığına bakılmaksızın 
küresel pazara yöneliktir.  

Bu bir günlük kurs, katılımcılara; bir tesiste olumlu bir ürün güvenliği kültürünün önemi ve üst düzey yönetim liderliğinin 
oynadığı önemli rol hakkında temel bir anlayış kazanmalarını, tutum ve davranışların ürün güvenliği kültürü üzerindeki 
etkisini anlamalarını ve bir Ürün Güvenliği Kültürü Planı geliştirmenin hazırlık adımlarını, personeli nasıl dahil edeceklerini ve 
katılımlarını nasıl teşvik edeceklerini göstermektedir.

Kursu tamamlamak için katılımcıların, değerlendirme kriterlerini %75 oranında karşılayarak bir iş yeri ödevi olarak bir ürün 
güvenliği planı sunmaları gerekmektedir. 

Eğitim Hedefleri: 

• Ürün Güvenliği Kültürü kavramını ve olumlu bir kültürün ürün güvenliği ve bütünlüğünü sağlamak için neden önemli 
olduğunu açıklamak

• Standartların gerektirdiklerini ve bir KYS içindeki Ürün Güvenliği Kültürü Planının işlevini belirlemek
• Davranış, Ürün Güvenliği Kültürü ve bunun ürün güvenliği güvencesini nasıl desteklediği arasındaki bağlantıyı anlamak
• Araç ve tekniklerin kullanımıyla bir kuruluşun Ürün Güvenliği Kültürünün nasıl ölçüleceğini tartışmak
• Sürdürülebilir bir Ürün Güvenliği Kültürü eylem planı geliştirin ve bunu desteklemek için personeli nasıl dahil edeceğinizi 

öğrenmek

Eğitim süresi: 8 saat 
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BRCGS Profesyonel Üç Günlük Hızlı Geçiş Eğitimi 
Eğitim Tanımı / Hedefleri: BRCGS Akademisi tarafından düzenlenen üç günlük ürün güvenliği yönetimi kurslarıyla BRCGS 
Profesyonel unvanına hızla ulaşın. Bu üç günlük oturum aşağıdaki kurslardan oluşacaktır: 

• Risk Değerlendirmesi – Bu bir günlük kurs, katılımcılara risk değerlendirmesi hakkında kapsamlı bir anlayış kazandırır ve
farklı risk değerlendirme modellerini kullanmalarını sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle ürün güvenliği yönetim sistemlerini 
sahada uygularken ve BRCGS Standartları gerekliliklerini yerine getirirken faydalıdır.

• Kök Neden Analizi – Bu bir günlük kurs, katılımcılara kök neden analizi (KNA) hakkında kapsamlı bir anlayış kazandırarak
önemini anlamalarını ve yetkin bir şekilde uygulayabilmelerini sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle BRCGS Standartları
gerekliliklerinden bazılarını uygularken faydalıdır.

• Doğrulama ve Geçerli Kılma – Bu bir günlük kurs, katılımcılara doğrulama ve geçerli kılma hakkında kapsamlı bir anlayış
kazandırarak, her süreç için gereken ayrıntı düzeyini bilmelerini ve doğrulama ve geçerli kılmayı pratikte
kullanabilmelerini sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle BRCGS Standartları gerekliliklerinden bazılarını uygularken faydalıdır.

Bu üç kursu birlikte rezerve ederek, ayrı ayrı satın almaya kıyasla önemli bir tasarruf sağlayabilirsiniz. Bu kurslar, BRCGS 
Profesyonel olarak tanınmak için gerekli koşulların bir parçasıdır. 

Eğitim süresi: 24 saat 

BRCGS Profesyonel Beş Günlük Hızlı Geçiş Eğitimi 
Eğitim Tanımı / Hedefleri: BRCGS Akademisi tarafından düzenlenen bir haftalık (beş gün) ürün güvenliği yönetimi kurslarıyla 
BRCGS Profesyonel unvanına hızla ulaşın. Program, aşağıdaki kurslardan oluşmaktadır:

• Risk Değerlendirmesi – Bu bir günlük kurs, katılımcılara risk değerlendirmesi hakkında kapsamlı bir anlayış kazandırmak ve
farklı risk değerlendirme modellerini kullanmalarını sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle ürün güvenliği yönetim sistemlerini 
sahada uygularken ve BRCGS Standartları gerekliliklerini yerine getirirken faydalıdır.

• Kök Neden Analizi – Bu bir günlük kurs, katılımcılara kök neden analizi (KNA) hakkında kapsamlı bir anlayış kazandırarak
önemini anlamalarını ve yetkin bir şekilde uygulayabilmelerini sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle BRCGS Standartları
gerekliliklerinden bazılarını uygularken faydalıdır.

• Doğrulama ve Geçerli Kılma – Bu bir günlük kurs, katılımcılara doğrulama ve geçerli kılma hakkında kapsamlı bir anlayış
kazandırarak, her süreç için gereken ayrıntı düzeyini bilmelerini ve doğrulama ve kılmayı pratikte kullanabilmelerini
sağlamaktadır. Bu kurs, özellikle BRCGS Standartları gerekliliklerinden bazılarını uygularken faydalıdır.

• İç Denetçi – Bu iki günlük kurs, iç denetimler yapmanızı ve şirketleri üçüncü taraf denetimlerine hazırlamanızı sağlamaktadır.
Bir dizi atölye çalışması, sunum ve etkileşimli bir vaka çalışması aracılığıyla sunulmaktadır. Canlı vaka çalışması sırasında,
kendi iş yerinizde denetim yapabilmeniz için geri bildirim ve destek alacaksınız.

Bu dört kursu birlikte alarak, ayrı ayrı satın almaya kıyasla önemli ölçüde tasarruf sağlayabilirsiniz. Bu kurslar, BRCGS Profesyoneli 
olarak tanınmak için gerekliliğin bir parçasıdır. 

Eğitim süresi: 40 saat 
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BRCGS START! V-2 Denetçi Eğitimi 
Eğitim Tanımı: BRCGS START! Denetçiler için kurs, katılımcılara hem temel hem de orta düzeyler için BRCGS START! 
Programı'nı etkili bir şekilde nasıl denetleyeceklerini öğretmek üzere tasarlanmıştır. 

Eğitim materyali, denetçilerin BRCGS START! programı gerekliliklerine uygunluğu belirlerken toplamaları ve incelemeleri 
gereken nesnel kanıtlara odaklanmaktadır. Eğitim içi etkileşim mevcuttur ve hem gerekliliklerin hem de denetim 
uygulamalarının anlaşılmasını test etmek için çeşitli etkinlikler ve senaryolar içermektedir. Kursun sonunda katılımcılar, BRCGS 
START! Programını başarıyla denetlemek için gerekli beceri ve bilgiye sahip olmaktadır.

Kursa hazırlık olarak, katılımcılar BRCGS START! Program Standardı'nın bir kopyasını okumalı ve incelemelidir. BRCGS web 
sitesinden ücretsiz bir kopya indirilebilir. 

Eğitim Hedefleri: 

• BRCGS START ve BRCGS Gıda Güvenliği programı gereklilikleri arasındaki temel farkları anlayabilmek
• Uyum için kabul edilebilir sayılabilecek nesnel kanıt türlerine örnekler verebilmek
• BRCGS START!'ın temel ve orta seviyeleri arasındaki farkları açıklayabilmek
• Bir tesisin BRCGS START! gerekliliklerine uygunluğunu belirleyebilmek
• BRCGS'den uyumluluk ve destek için mevcut kaynak araçlarını hatırlayabilmek

Eğitim süresi: 16 saat 

BRCGS START! V-2 Saha Eğitimi 
Eğitim Tanımı: İşletmeler için BRCGS START! kursu, katılımcılara BRCGS START! Programının hem temel hem de orta 
seviyelerini etkili bir şekilde nasıl uygulayacaklarını öğretmek üzere tasarlanmıştır. 
Bu kurs, ürünlerinin güvenliğini ve kalitesini sağlamak için BRCGS START! Programı gerekliliklerine uyum sağlamaya çalışan 
tesisler için temel bir kaynak görevi görmektedir. Eğitim içi etkileşim mevcuttur ve katılımcıların gereklilikleri ve beklenen gıda 
güvenliği, kalite, yasal düzenlemeler ve özgünlük yükümlülüklerini anlamalarına yardımcı olmak için çeşitli etkinlikler ve 
senaryolar içerir. 

Kursun sonunda katılımcılar, BRCGS START! Programı gerekliliklerini işletmelerinde başarıyla uygulamak için gerekli beceri ve 
bilgiye sahip olmaktadır. Kursa hazırlık olarak, katılımcıların BRCGS START! Program Standardı'nın bir kopyasını okuyup 
incelemeleri önerilir. BRCGS web sitesinden ücretsiz bir kopya indirilebilir. 
Eğitim Hedefleri: 

• BRCGS START! Program Standardı gerekliliklerine uymak için gerekenleri açıklamak
• Standart kapsamındaki şirket ve ürünlerin kapsamını tanımlamak
• BRCGS denetiminden neler beklenebileceğini açıklamak
• Standart denetimine hazırlanabilmek
• BRCGS'den uyumluluk ve destek için mevcut kaynak araçlarını hatırlayabilmek

Eğitim süresi: 16 saat 
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• Intertek Akademi bünyesinde gerçekleştirilen eğitimler; Genel Katılıma Açık Eğitimler ile Firmaya Özel Eğitimler (yerinde 
veya uzaktan/online) olarak planlanmaktadır.

• Firmaya özel eğitimler, müşteri yerleşkesinde veya uygun bağımsız eğitim alanlarında gerçekleştirilebilmektedir.
• Intertek Akademi kapsamında düzenlenen yerinde ve uzaktan (online) eğitimlerde katılımcı sayısı minimum 5, maksimum 

20 kişi ile sınırlıdır.
• Tüm eğitimler talep doğrultusunda Türkçe veya İngilizce olarak verilebilmektedir.

Aylık eğitim takvimimiz için web sitemizi ziyaret edin veya bizimle iletişime geçiniz! 

Sektöre Özgü Çözümler: 
Her eğitim, spesifik sektör 
ihtiyaçlarına göre 
kurgulanmıştır. 
Uygulamalı Yaklaşım: 
Sadece teori değil; pratikte de 
işinize yarayacak vaka 
çalışmaları ve örnekler. 
Sertifikalı Eğitimler: 
Başarılı katılımcılarımız Intertek 
Akademi tarafından onaylı 
sertifikalar almaya hak 
kazanır. 

Gıda güvenliği, dinamik ve sürekli gelişen bir alandır. Intertek Türkiye, bu 
değişime ayak uydurmanız ve sektörde rekabet avantajı kazanmanız için 
yanınızda. Deneyimli eğitmen kadromuz, güncel eğitim içerikleri ve Intertek 
Akademi tarafından onaylı sertifikasyon olanaklarımızla, kurumunuza ve 
kariyerinize değer katıyoruz. 
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